spheéres

Apéro-Karte



Cocktails & Sommerdrinks

Seerduber-Jenny (Dark’n’Stormy)
Rum, Ginger Beer, Limettensaft

Samweis Gamdschie (Pimm?’s Cup)
Pimm’s no.1, Ginger Ale, Gurke, Minze, Orange

Rote Zora (Whiskey Sour)

Whiskey, Holunderbeerensirup, Limettensaft, Ingwer

Café de Balzac (Wodka Espresso)
Wodka, Espresso, Kaffeelikor, Vanille

Mara Cuja Delgado (Soft Star Martini)

Wodka, Passionsfruchtsirup, Limettensaft, Vanille
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Prosecco (valdobbiadene DOC)

Prosecco Superiore Brut 1dl 8.50

Apéro & Fingerfood

(Unter der Woche nur nachmittags und abends erhdltlich. Sa/So ganztags)

Oliven 4.50
Dorrtomaten 4.50
Hummus 9.50
mit Brot

Alpkise 8.50
Saas im Prattigau, (GR)

Tortilla Chips mit Dip 8.50
Agujas (Hornhecht in der Dose) 11.50

mit Brot




Bier

Turbinenbrdu Sprint (Lager)
Grosses

Amboss Amber

Grosses

Quollfrisch, naturtriib
Weisser Hase, Weissbier

Craft-Bier

IPA, St. Laurentius, 6% vol
Stout, Docteur Gabs, Ténébreuse, 6%

Weisswein

Griiner Veltliner, Weinviertel (O), biodynamisch
12,5 % vol, Steinobst, fruchtig, wiirzig, trocken

Riesling-Sylvaner, Schinznach (AG), biodynamisch

12 % vol, Zitrusfrucht, Steinobst, Krduter, trocken

Sauvignon Blanc, Weedenborn (O)
12 % vol, Duft nach Grapefruit und Stachelbeeren, trocken

Rosé

Rosé, Provence (F), bio
12 % vol, Cuvée, Haupttraube: Cabernet Sauvignon

Rotwein

Domaine La Soumade, Rasteau (FR)
14,3 % vol, Trauben: 80% Grenache, 20% Syrah

Vale do Lacrau, Douro (PRT), Reserva
13,5 % vol, Trauben: Touriga Franca, Tinta Roriz

Capitan Gaona, Rioja (ESP)

14 % vol Trauben: Tempranillo, Garnacha

offen 3dl 4.80
offen 5d 7.30
offen 3dl 5.20
offen 5d 8.50
FL 5dl 8.50
FL 5dl 8.50
FL 3dl 8.50
FL 3dl 8.50

2019 1 dl 6.80

Flasche 47.50

2020 1 dl 6.70
Flasche 46.90

2020 1 dl 6.40
Flasche 45.00

2018 1 dl 6.90
Flasche 48.50

2019 1dl 7.20
Flasche 50.50

2016 1 dl 7.50
Flasche 52.50

2018 1 dl 6.50
Flasche 47.50



